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Correze
INFEL® 354
Parents : issue de sélection massale.

> Légérement oblongue avec base arrondie, bordure de suture des coques trés mar
> Epaisseur : épaisse.

> Moyen (de 28-32 mm).
> Poids moyen : 8.5-11 grammes.

> De couleur trés claire.
> Poids moyen : 3-4.2 grammes.
> Go(t : trés aromatique et Iégérement sucrée.

Il représente 35 a 40% du poids total du fruit.

> De début octobre a fin octobre.
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> Trés bonne vigueur.

~ 21 avril.
(+/- 1 jour apres Franquette)

> Inférieur a Franquette (2 T/ha pour une distance de plantation de 11m x 11m).

~ 35-40%.

> Pleine floraison male : ~ 1er mai
(similaire a Franquette)

> Pleine floraison femelle : ~ 15 mai
(+/- 2 jours aprés Franquette)

par Ronde de Montignac et Meylannaise.
Placé 5 a 10 % de pollinisateurs sous vent dominant.

>8mx 7m-10m x 10m - 12m x 12m

> Formation en axe ou gobelet ???

> Indispensable. La pénétration de la lumiere a l'intérieur de l'arbre favorise I'ir
florale et permet d'obtenir un bon calibre.
> Privilégier la taille manuelle.



Calendrier de Récolte
Janv Fev Mars Awvril Mai Juin Juill Aout Sept Oct Nov C

- Période de recolte

Date du1/10 au 31/10

> Conditions de stockage de noix en coque :
hygrométrie de 70%.

température inférieure a 10°c ef

> Conditions de stockage de cerneaux : température comprise entre 4 et 7 °c ¢
hygrométrie de 70%.

> Enoisage : difficile
> Destination : noix de table et cerneaux.



